‘mpi)Ac ) SCHEDA TECNICA PRODOTTO

eccellenza per la ristorazione

DENOMINAZIONE DI VENDITA
ULTERIORE DESCRIZIONE PRODOTTO

PROVENIENZA MATERIA PRIMA
INGREDIENTI
ALLERGENI

DESCRIZIONE PROCESSO PRODUTTIVO
CARATTERISTICHE CHIMICO-FISICHE

CARATTERISTICHE MICROBIOLOGICHE

CARATTERISTICHE ORGANOLETTICHE

VALORI NUTRIZIONALI/ENERGETICI

Codice:

88587

Descrizione:

PISELLI FINI SURGELATI 2,5 KG MAESTRO

Baccelli freschi e sani di Pisum sativum L.
Confezionati, congelati singolarmente.

Spagna

100% piselli

Presenti nel prodotto: no

Presenti in azienda: no

Presenti nella stessa liena produttiva: no
Confezionati, congelati singolarmente

Calibro : <10,2mm

Fitosanitari: secondo la normativa europea in vigore
Reg.CE 396/2005

Metalli pesanti: secondo la normativa europea in vigore
Reg. CE 1881/2006

M.E.:ON./3Kg

M.V.:6 N. /3 Kg

Grave difetto: 3 N. / 500g

Macchiate > 9 N. / 500g

Macchiate < 12 N. / 500g

Verde Pale: 30 N. / 200g

Pelli e frammenti: 5% / 200g

Flora mesofila aerobia 30°C: </= 300.000 tolleranza 1000000
Escherichia coli 44°C: </= 10 tolleranza 100

Listeria monocytogenes: non rilevata/25g tolleranza </= 10
Salmonella: non rilevata/25g

Aspetto / colore: caratteristico.

Sapore: caratteristico.

Consistenza: tenero.

Valori medi per 100 g di prodotto

Energia: 337 kJ 80kcal

Grassi: 1,1g
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SCHEDA TECNICA PRODOTTO

VALORI NUTRIZIONALI/ENERGETICI

OGM

RADIAZIONI IONIZZANTI
MODALITA DI UTILIZZO
CONSERVAZIONE

TMC (DURABILITA)

IMBALLO PRIMARIO

IMBALLO SECONDARIO

PESO NETTO SINGOLO PEZZO
PESO LORDO SINGOLO PEZZO
CONTENUTO PER CARTONE
CARTONI PER PALLET
CARTONI PER STRATO
N°STRATI PER PALLET

LOTTA INTEGRATA

ALTRE CARATTERISTICHE
AUTORIZZAZIONE SANITARIA
CODICE A BARRE CARTONE
NOMENCLATURA COMBINATA
STABILIMENTO DI PRODUZIONE
DATA REVISIONE FORNITORE

di cui acidi grassi saturi: 0,27 g

Carboidrati: 9,5 g

di cui zuccheri: 5,29 g

Fibre:6 g

Proteine:5,1g

Sale: 0,0106 g

No

No

Immergere senza scongelare in acqua bollente per 6-8 minuti
-18°C

24 Mesi dalla data di confezionamento

Busta

Cartone

2,5 kg

2,60 kg

n.4

n.88

n.8

n.11

Rientra nei principi della lotta integrata

Assenza additivi, secondo il regolamento CE 1333/2008
REGISTRAZIONE SANITARIA N. 21.397/NA
13184035005828

07102100
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