
SCHEDA TECNICA PRODOTTO

83474          

ZUCCHINE BIO PAREN DISCO 20/40 K.2,5-GEL

Codice:

Descrizione:

ZUCCHINE " BIO " PAREN DISCO K.2,5-GEL                      DENOMINAZIONE DI VENDITA      

Zucchine a disco biologiche surgelate                       ULTERIORE DESCRIZIONE PRODOTTO

Italia                                                      PROVENIENZA MATERIA PRIMA     

Zucchine a disco di diametro mm 20/40 e spessore mm 8/10    INGREDIENTI                   

biologiche                                                  

Nel prodotto: NO                                            ALLERGENI                     

Possibile cross contamination: NO                           

Presenza nel sito di produzione: crostacei e prodotti a     

base di crostacei, semi di sesamo e prodotti a base di sesa-

mo, anidride solforosa e solfiti in concentrazioni >10 mg/kg

o 10 mg/l espressi come SO2, molluschi e prodotti a base di 

molluschi                                                   

Metalli pesanti: conformi al Reg. CEE 1881/2006 e s.m.i.    CARATTERISTICHE CHIMICO-FISICHE

Pesticidi: conformi al Reg. CE 834/2007 e succ.integrazioni.

Campione di 250gr    -     PARAMETRI MAGGIORI               

Danneggiati/macchiati >20mm2: limite 4 % max                

EVM (Corpi estranei vegetali): limite 0 % max               

FM (Corpi estranei non vegetali): limite 0% max             

PARAMETRI MINORI:                                           

Spessore >12mm <8mm: limite 5 % max                         

Diametro: >40mm <20mm: limite 10 % max                      

Danneggiati/macchiati <20mm2: limite 8 % max                

Grumi (>=3 pezzi): limite 2 n° max                          

Pezzi irregolari: limite 8 % max                            

Totale difetti: limite 25 n° max                            

EVM da zucchina: limite 1 n° max                            

Perossidasi: limite 10 minimo sec.                          

Carica batterica totale:  500.000 ufc/g                     CARATTERISTICHE MICROBIOLOGICHE

Coliformi totali: 1.000 ufc/g                               

E.coli:  100 ufc/g                                          

Salmonella:  assente ufc/25g                                

Scheda N°: 17405 83474          ZUCCHINE BIO PAREN DISCO 20/40 K.2,5-GEL 1286



SCHEDA TECNICA PRODOTTO

Listeria monocytogenes:  assente ufc/25g                    CARATTERISTICHE MICROBIOLOGICHE

Listeria monocytogenes:  100 ufc/g                          

Prodotto surgelato                                          CARATTERISTICHE ORGANOLETTICHE

Aspetto: intere, surgelate individualmente                  

Colore: tipico delle zucchine fresche e sane                

Prodotto dopo scongelamento:                                

Odore e sapore: caratteristici, senza odori estranei o      

sgradevoli                                                  

Consistenza: tenera e compatta                              

Valori medi per 100 g di prodotto                           VALORI NUTRIZIONALI/ENERGETICI

Energia: 60 kJ/14 kcal                                      

Grassi: < 0,5 g                                             

- di cui acidi grassi saturi: < 0,1 g                       

Carboidrati: 1,3 g                                          

- di cui zuccheri: 1,5 g                                    

Fibre: 2,4 g                                                

Proteine: 1,3 g                                             

Sale: 0,02g                                                 

Il prodotto non contiene ingredienti, additivi, aromi,      OGM                           

coadiuvanti tecnologici, supporti per additivi e aromi      

costituiti o derivati da OGM. Inoltre non è sottoposto      

all'etichettatura OGM in conformità ai regolamenti in       

vigore CE n. 1829/2003 e CE n. 1830/2003.                   

Il prodotto non è irradiato con ionizzanti in conformità    RADIAZIONI IONIZZANTI         

con le Direttive 1999/2/CE e 1993/3/CE.                     

Versare il prodotto ancora surgelato in poca acqua bollente MODALITÀ DI UTILIZZO          

salata. Far cuocere per circa 6/7 minuti dalla ripresa del  

bollore,scolare e cucinare secondo la ricetta desiderata    

**** o *** -18°C: 24 mesi                                   CONSERVAZIONE                 

** - 12 °C: 1 mese                                          

* -6°C 1 settimana                                          

Nello scomparto del ghiaccio: 3 giorni                      

24 mesi                                                     TMC (DURABILITÀ)              

Busta in polietilene spessore 65 micron                     IMBALLO PRIMARIO              

300 x 400 mm                                                DIMENSIONI ARTICOLO           

2,500 kg                                                    PESO NETTO SINGOLO PEZZO      

2,515 kg                                                    PESO LORDO SINGOLO PEZZO      

10,060 kg                                                   PESO LORDO CARTONE            

n° 4                                                        CONTENUTO PER CARTONE         

n° 63                                                       CARTONI PER PALLET            

n° 9                                                        CARTONI PER STRATO            

n° 7                                                        N°STRATI PER PALLET           

396 x 256 x 240 mm                                          DIMENSIONE DEL CARTONE        

Paren                                                       MARCHIO                       

                                                            

8000235010128                                               CODICE A BARRE SINGOLA UNITÀ  

18000235010125                                              CODICE A BARRE CARTONE        

07108095                                                    NOMENCLATURA COMBINATA        
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Via Nazionale 544, 64026 Roseto degli Abruzzi (TE)          STABILIMENTO DI PRODUZIONE    

REv. 11/10/2021 validità fino al 31/12/2024                 DATA REVISIONE SCHEDA         
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