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DENOMINAZIONE DI VENDITA CAVOLFIORE ""BIO PAREN""ROSETT.KG.2,5-GE
PROVENIENZA MATERIA PRIMA Italia

INGREDIENTI Cavolfiore rosette biologici

ALLERGENI Il prodotto non contiene allergeni

CARATTERISTICHE CHIMICO-FISICHE Pesticidi:conformi al Reg. CE 834/2007 e successive
Metalli pesanti:conforme a Reg. CEE 1881/2006e successive
integrazioni
PARAMETRI MAGGIORI (campione 1000 g)
Decolorazione grave: limite 10 % max
FM (corpi estranei): limite 0 % max
EVM (corpi estranei vegetali): limite 0 % max
PARAMENTRI MINORI (campione 1000 g)
Decolorazione leggera < 16 mm”2: limite 15 % max
Lunghezza gambo >25mm <40mm: limite 15 % max
Lunghezza gambo >40mm: limite 5 % max
Sfioriti: limite 15 % max
Gambo verde: limite 10 % max
Totale difetti: limite 35 % max
Perossidasi: limite 20 min. sec.

EVM (da cavolfiore): limite 1 n°® max/Kg

Diametro rosette >60mm: limite 10 % max

Diametro rosette <30mm e >10mm: limite 10 % max
Diametro rosette <10mm (pezzi regolari): limite 3 % max

CARATTERISTICHE MICROBIOLOGICHE  Carica batterica totale: limite 500000 ufc/g
Coliformi totali: limite 1000 ufc/g
E. Coli:limite 100 ufc/g
Salmonella:limite assente ufc/25g
Listeria monocytogenes: limite assente ufc/25g;
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CARATTERISTICHE MICROBIOLOGICHE

CARATTERISTICHE ORGANOLETTICHE

VALORI NUTRIZIONALI/ENERGETICI

oGM

RADIAZIONI IONIZZANTI

CONSERVAZIONE
TMC (DURABILITA)

IMBALLO PRIMARIO

IMBALLO SECONDARIO
DIMENSIONI ARTICOLO
DIMENSIONI IMBALLO PRIMARIO

PESO NETTO SINGOLO PEZZO
PESO LORDO SINGOLO PEZZO
PESO LORDO CARTONE

CONTENUTO PER CARTONE
CARTONI PER PALLET
CARTONI PER STRATO
N°STRATI PER PALLET
DIMENSIONE DEL CARTONE

Listeria monocytogenes: limite 100 ufc/g;
PRODOTTO SURGELATO

Apetto: i cavolfiori si presentano a rosette surgelati
individualmente.

Colore: bianco, tipico dei cavolfiori freschi e sani.
PRODOTTO DOPO SCONGELAMENTO

Odore e sapore: caratteristici, senza odori strani o
sgradevoli

Consistenza: tenera e compatta.

Valori medi per 100 g di prodotto

Energia: 126kJ 30 kcal

Grassi: <0,5g

di cui saturi: <0,1g

Carboidrati: 4,7g

di cui zuccheri: 1,9¢g

Fibre: 2,5g

Proteine: 1,3g

Sale: 0,08¢g

Il prodotto non contiene ingredienti, additivi, aromi,
coadiuvanti tecnologici, supporti per additivi e aromi
costituiti o derivati da OGM.

Il prodotto non e irradiato con radiazioni ionizzanti in
conformita alle Direttive 1999/2/CE e 1993/3/CE.
-18°C.

24 mesi a temperatura <=-18°C.

Busta in polietilene spessore 65u

Cartone KSK/262/B

Diametro del cavolfiore: 40mm/60mm

Lunghezza: 450mm

Larghezza: 325mm

Altezza: 50mm

2,500 kg

2,518 kg

10,386 kg

n°4

n° 54

n°9

n°6

Lunghezza: 256mm
Larghezza: 396mm
Altezza:310mm

ALTRE CARATTERISTICHE Il prodotto & idoneo al consumo da parte di persone
celiache
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ALTRE CARATTERISTICHE

MARCHIO PAREN BIO

CODICE A BARRE SINGOLA UNITA 8000235010098

CODICE A BARRE CARTONE 18000235010095

NOMENCLATURA COMBINATA 07108095

STABILIMENTO DI PRODUZIONE Via Nazionale 544 64026 Roseto degli Abruzzi (TE)
DATA REVISIONE FORNITORE 25/01/2023 validita fino a 31/12/2025
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