eccellenza per la ristorazione

SCHEDA TECNICA PRODOTTO

DENOMINAZIONE DI VENDITA
ULTERIORE DESCRIZIONE PRODOTTO
PROVENIENZA MATERIA PRIMA

INGREDIENTI
ALLERGENI
CARATTERISTICHE MICROBIOLOGICHE

CARATTERISTICHE ORGANOLETTICHE

VALORI NUTRIZIONALI/ENERGETICI

OGM
MODALITA DI UTILIZZO

CONSERVAZIONE

TMC (DURABILITA)
IMBALLO PRIMARIO
IMBALLO SECONDARIO
DIMENSIONI ARTICOLO

Codice:

808049

Descrizione:

B.A. MACINATO IQF 1 KG X 5PZ ALCASS GELO

Macinato di carne bovina surgelato. Prodotto sfuso in IQF
Gli allevamenti sono allocati sul territorio nazionale o al
piu comunitario

Carne bovina

/

Salmonella: Reg. CE 2073/2005 e successive modifiche
E.Coli: Reg. CE 2073/2005 e successive modifiche
Forma: cilindrica

Colore: rosso bruno (tipico della carne bovina surgelata).
Assenza di colori anomali

Odore: tipico della carne bovina surgelata. Assenza di
odori anomali

Sapore: tipico della carne bovina surgelata. Assenza di
sapori anomali

Valori medi per 100 g di prodotto:

Energia: 960 kJ / 231 kcal

Grassi: 17 g

dicuisaturi:6,5g

Carboidrati: <0,5g

di cui zuccheri:<0,5¢g

Proteine: 19 g

Sale:0,1g

Assenti

Utilizzare direttamente dallo stato surgelato come se fosse
prodotto fresco

-18°C

12 mesi

Busta

Cartone

Dimensioni: diam 4 mm

B.A. MACINATO IQF(1 KG X 5PZ) ALCASS GEL
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SCHEDA TECNICA PRODOTTO

DIMENSIONI ARTICOLO Peso sacchetto: 1 kg

CONTENUTO PER CARTONE 5 kg

CARTONI PER PALLET n. 99

ALTRE CARATTERISTICHE Tasso di grasso inferiore al 20%. Rapporto collagene/protei-
ne inferiore a 20

AUTORIZZAZIONE SANITARIA IT1154 P CE

CODICE A BARRE SINGOLA UNITA 8008168000827

CODICE A BARRE CARTONE 8008168100824

STABILIMENTO DI PRODUZIONE Via Caselle 2 25081 Bedizzole (BS)
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