Gruppo KRRRK

DAC SCHEDA TECNICA PRODOTTO

eccellenza per la ristorazione

DENOMINAZIONE DI VENDITA
ULTERIORE DESCRIZIONE PRODOTTO
PROVENIENZA MATERIA PRIMA

INGREDIENTI

ALLERGENI
DESCRIZIONE PROCESSO PRODUTTIVO

CARATTERISTICHE CHIMICO-FISICHE

CARATTERISTICHE MICROBIOLOGICHE

CARATTERISTICHE ORGANOLETTICHE

VALORI NUTRIZIONALI/ENERGETICI

Codice:

_ 805426

Descrizione:

COTOLETTE DI MERLUZ.PANAT 100GR"MSC"SG.G

COTOLETTE DI MERLUZZO PANATO 100 G "MSC" SG.G
Nome scientifico : Theragra chalcogramma / Gadus morhua
Zona FAO 67 Oceano Pacifico nord orientale

Attrezzi da pesca : Reti da traino - OTM - Reti da traino
pelagiche a campana.

Zona FAO 27 Oceano Atlantico nord orientale

Attrezzi da pesca : reti da traino

Merluzzo d'Alaska o Merluzzo (50%), farina di frumento,
acqua, olio di colza, fibra di frumento, sale, lievito.
Contiene pesce e cereali contenenti glutine

Merluzzo d'Alaska o Merluzzo, formato, impanato, prefritto,
surgelato e confezionato.

Metalli pesanti : Direttiva Europea 1881/2006

TVB-N : Direttiva Europea 2074/2005

Conta batterica totale < 1.000.000 ufc/g
Enterobacteriaceae < 1.000 ufc/g

Escherichia coli < 100 ufc/g

Stap. aureus < 1.000 ufc/g

Listeria monocytogenes <100 ufc/g

Salmonella assente /25g

Colore : tipico del prodotto

Odore : tipico del prodotto

Sapore : tipico del prdootto

Struttura : panatura croccante

Valori medi per 100 g di prodotto

Energia 872 kJ / 208 kcal

Grassi6,9g

-dicui0,7 g

Carboidrati 23,7 g

-di cui zuccheri 1,3 g

Proteine 12 g
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oGM
MODALITA DI UTILIZZO

CONSERVAZIONE
TMC (DURABILITA)
IMBALLO PRIMARIO
IMBALLO SECONDARIO
PEZZATURA

CONTENUTO PER CARTONE
CARTONI PER PALLET
DIMENSIONE DEL CARTONE
MISURE PALLET

ALTRE CARATTERISTICHE

BOLLO CEE

NOMENCLATURA COMBINATA
DATA REVISIONE SCHEDA

Salelg

Assenti

Da congelato

Cuocere in padella: Friggere in olio o grasso a fuoco
moderato per circa 4-6 minuti.

Girare regolarmente il prodotto

Forno: preriscaldare il forno a 220°C (forno ventilato
200°C).Posizionare il prodotto su una piastra adatta al
forno e cuocere per 12-14 minuti.

Friggere : friggere in olio o grasso a 180°C per circa 2-4
minuti, fino a doratura.

-18°C

18 mesi

Busta blu HDPE

Cartone

100-110g

5 kg

n° 128

39,3x29,3x11,8 cm

Europallet 128 cm h

Prodotto da consumare previa cottura

Sebbene sia stata prestata la massima attenzione alla rimo-
zione di tutte le lische, possono rimanere alcune piccole

lische.
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