
SCHEDA TECNICA PRODOTTO

803610         

NASELLO INTER.FIL.80/120S/P(2X7K)C/B SG.

Codice:

Descrizione:

MERLUCCIUS HUBSI  C/BORDO

NASELLO INTER.FIL.80/120S/P(2X7K)C/B SG                     DENOMINAZIONE DI VENDITA      

Filetto di nasello atlantico congelato                      ULTERIORE DESCRIZIONE PRODOTTO

Nome scientifico: Merluccius hubbsi-HKP                     

Congelato a bordo                                           

Senza pelle                                                 

Zona di pesca: Oceano Atlantico Sud-Occidentale zona FAO41  PROVENIENZA MATERIA PRIMA     

Origine: Argentina                                          

Metodo di cattura/attrezzo di pesca: pescato con reti da    

traino                                                      

Pesce                                                       ALLERGENI                     

Mercurio: 0,50 mg/kg                                        CARATTERISTICHE CHIMICO-FISICHE

Cadmio: 0,050 mg/kg                                         

Piombo: 0,30 mg/kg                                          

Escherichia Coli: 10^2 ufc/g                                CARATTERISTICHE MICROBIOLOGICHE

Stafilococco coagulasi positivi: 10^3 ufc/g                 

Listeria monocytogenes: come da normativa vigente           

Salmonella spp: assente/25g                                 

Aspetto: prodotto privo di deformazioni, corpi estranei     CARATTERISTICHE ORGANOLETTICHE

assenti                                                     

Colore: carni bianco/rosate, tipico della specie            

Odore: tipico della specie                                  

Consistenza/struttura: soda,compatta                        

Sapore: tipico della specie                                 

Assenti                                                     OGM                           

Consumare previa cottura                                    MODALITÀ DI UTILIZZO          

Conservare a -18°C                                          CONSERVAZIONE                 

Una volta decongelato non ricongelare il prodotto, conserva-CONSER./DURAB. DOPO L'APERTURA

re a temperatura di refrigerazione e consumare previa       

cottura. In ambito domestico consumare entro 24 ore dallo   

scongelamento                                               

24 mesi                                                     TMC (DURABILITÀ)              
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SCHEDA TECNICA PRODOTTO

Buste di polietilene contenenti i filetti interfogliati     IMBALLO PRIMARIO              

Cartone                                                     IMBALLO SECONDARIO            

14 kg                                                       PESO NETTO SINGOLO PEZZO      

80/120 g                                                    PEZZATURA                     

14 kg                                                       CONTENUTO PER CARTONE         

n. 72                                                       CARTONI PER PALLET            

Prodotto spinato: Codex STAN 190-1995 8.4.                  ALTRE CARATTERISTICHE         

Non sono da considerarsi difetti:                           

Più di un osso per kg di prodotto superiore o uguale a 10 mm

di lunghezza, o maggiore o uguale a 1 mm di diametro,       

un osso inferiore, o uguale a 5 mm di lunghezza, se il suo  

diametro non è superiore a 2 mm.                            

Deve essere ignorato se la sua lunghezza è inferiore o      

uguale a 2 mm, o se può essere facilmente rimosso con       

un'unghia                                                   

Località marittima - Fabbricato 114 - 30135 Venezia (VE)    STABILIMENTO DI PRODUZIONE    
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