
SCHEDA TECNICA PRODOTTO

63418          

POLLO PETTO FETTE 100/120GX5FT-F.PIEM-SV

Codice:

Descrizione:

POLLO PETTO FETTE 100/120GX5FT-F.PIEM-SV                    DENOMINAZIONE DI VENDITA      

Petto di pollo a fette senza osso, senza pelle pronto per laULTERIORE DESCRIZIONE PRODOTTO

cottura, dissanguato e privo di coloranti e conservanti     

Origine della carne: Italia                                 PROVENIENZA MATERIA PRIMA     

Polli allevati a macellati in Piemonte                      REGIONE MATERIA PRIMA / COMUNE

Presenti: nessuno                                           ALLERGENI                     

Possibili tracce: nessuno                                   

Assenza di residui di sostanze vietate o di sostanze consen-CARATTERISTICHE CHIMICO-FISICHE

tite in quantità superiori ai limiti legali                 

Assenza di sostanze migranti dal materiale di confezionamen-

to in quantità superiori ai limiti legali                   

Assenza di corpi estranei                                   

Microrganismi a 30°C: </= 500.000 ufc/g                     CARATTERISTICHE MICROBIOLOGICHE

Escherichia Coli Beta-glucuronidasi positivi: </= 500 ufc/g 

Stafilococchi coagulasi-positivi (S.aureus e altre specie) a

37°C: </= 1000 ufc/g                                        

Anaerobi solfito-riduttori a 37°C: </= 1000 ufc/g           

Salmonella Typhimurium e enteritidis: assente/25 g          

Listeria monocytogenes: </= 1000 ufc/g                      

Colore: paglierino                                          CARATTERISTICHE ORGANOLETTICHE

Consistenza: soda-priva di grasso ed ematomi                

Non proviene da OGM                                         OGM                           

Non ha subito trattamenti con radiazioni ionizzanti         RADIAZIONI IONIZZANTI         

Da consumarsi previa accurata e completa cottura ad almeno  MODALITÀ DI UTILIZZO          

75°C a cuore del prodotto.                                  

0°C / +4°C prodotto fresco                                  CONSERVAZIONE                 

Il prodotto viene consegnato alla temperatura massima al    MODALITÀ DI TRASPORTO         

cuore di +4°C per fresco                                    

Prodotto fresco: 15 giorni dalla data di produzione per i   TMC (DURABILITÀ)              

prodotti confezionati sottovuoto                            

Sottovuoto                                                  IMBALLO PRIMARIO              
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Cartone                                                     IMBALLO SECONDARIO            

Peso medio: 0,550 kg                                        PESO NETTO SINGOLO PEZZO      

n. 4                                                        CONTENUTO PER CARTONE         

n. 40                                                       CARTONI PER PALLET            

Vendita al consumatore finale o a stabilimento di ulteriore ALTRE CARATTERISTICHE         

trasformazione                                              

16023290                                                    NOMENCLATURA COMBINATA        
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