eccellenza per la ristorazione

SCHEDA TECNICA PRODOTTO

DENOMINAZIONE DI VENDITA
ULTERIORE DESCRIZIONE PRODOTTO
PROVENIENZA MATERIA PRIMA
ALLERGENI

CARATTERISTICHE CHIMICO-FISICHE
CARATTERISTICHE MICROBIOLOGICHE

VALORI NUTRIZIONALI/ENERGETICI

CONSERVAZIONE
TMC (DURABILITA)

IMBALLO PRIMARIO

PESO NETTO SINGOLO PEZZO
CONTENUTO PER CARTONE
CARTONI PER PALLET
AUTORIZZAZIONE SANITARIA
NOMENCLATURA COMBINATA
DATA REVISIONE FORNITORE

Codice:

57851

Descrizione:

VITELLO FESA S/V F NL...................

VITELLO FESA S/V F NL

Fesa sottovuoto di carne di vitello olandese
EU

Assenti

pH medio: </=6.0

Conta aerobi totale: <50000 ufc/cm2 (log <4,7)
Enterobacteriacee: <500 ufc/cm2  (log <2,7)
E.coli: <100 ufc/cm2 (log <2.0)
Stafilococchi: <100 ufc/cm2  (log <2.0)
Valori per 100 gr

Energia: 458 kJ / 108 kcal

Grassi: 1,9g

-dicuisaturi:0,6 g

Carboidrati: 0 g

- di cui zuccheri: 0 g

Proteine: 22,8 g

Sale: 1,3 g

0-3°C

40 giorni

Sottovuoto

Peso medio kg.6 al pezzo

n.1 pezzo

n.30

NL 34 EC/NL939 EC

02013000
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