eccellenza per la ristorazione

SCHEDA TECNICA PRODOTTO

DENOMINAZIONE DI VENDITA
ULTERIORE DESCRIZIONE PRODOTTO
PROVENIENZA MATERIA PRIMA
INGREDIENTI

ALLERGENI

DESCRIZIONE PROCESSO PRODUTTIVO

CARATTERISTICHE CHIMICO-FISICHE
CARATTERISTICHE MICROBIOLOGICHE

VALORI NUTRIZIONALI/ENERGETICI

Codice:

5594

Descrizione:

GUANCIALE AMATRICIANA "FIORUCCI" 1,2 K.

GUANCIALE AMATRICIANA "FIORUCCI" 1,2 K.
Guanciale di puro suino

100% carne italiana

Guanciale di suino, sale, spezie, aromi naturali,
conservanti (E252 - E250)

Assenti

Senza glutine

Senza lattosio

La materia prima viene sottoposta ad un trattamento di
salagione con una miscela di ingredienti ed additivi.
Dopo un periodo di riposo viene sottoposto ad asciugatura,
ad un trattamento di affumicatura naturale, e successiva-
mente a stagionatura. Terminata la stagionatura, viene
confezionato. Tempo di produzione: 37 giorni
Temperatura massima raggiunta: 25°C

Nitriti e nitrati: entro i limiti di legge

Escherichia coli: <10 ufc/g

Enterobatteriacee: <10 ufc/g

Clostridi solfito riduttori: <100 ufc/g

Staphylococcus Aureus: <200 ufc/g

Salmonella spp: assente/25 g

Listeria monocytogenes: assente/25 g

Valori medi per 100 g di prodotto

Energia: 2520 kJ / 611 kcal

Grassi: 63 g

- di cui acidi grassi saturi: 22 g

- di cui acidi grassi moninsaturi: 28,4 g

- di cui acidi grassi polinsaturi: 12,6 g

Carboidrati: 0,1 g

- di cui zuccheri: 0,1 g

Fibre: -
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SCHEDA TECNICA PRODOTTO

VALORI NUTRIZIONALI/ENERGETICI

OGM

RADIAZIONI IONIZZANTI
MODALITA DI UTILIZZO
CONSERVAZIONE

MODALITA DI TRASPORTO
TMC (DURABILITA)

IMBALLO SECONDARIO
DIMENSIONI IMBALLO PRIMARIO
PESO NETTO SINGOLO PEZZO
CONTENUTO PER CARTONE
CARTONI PER PALLET
CARTONI PER STRATO
N°STRATI PER PALLET
DIMENSIONE DEL CARTONE
AUTORIZZAZIONE SANITARIA

CODICE A BARRE SINGOLA UNITA
CODICE A BARRE CARTONE
NOMENCLATURA COMBINATA
STABILIMENTO DI PRODUZIONE
DATA REVISIONE FORNITORE
DATA CONFERMA SCHEDA

Proteine: 11 g

Sale:3,6g

Sodio: 1,44 g

Assenti

Assenti

Ideale per amatriciana

150 giorni in luogo fresco ed areato (max 18°C)
Temperatura di trasporto: +4°C

105 giorni

Cartone

240 x 170 x 70 mm

Peso medio: 1,200 kg

n. 4

n. 40

n.8

n.5

392 x 292 x 168 (h)

Stabilimento di produzione: IT 272 L CE
Stabilimento di confezionamento: IT 272 L CE
2330820
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Viale Cesare Fiorucci, 11 - 00071 Pomezia (RM) Italia
Rev.17 del 06/12/2021

14/11/2022

Scheda N°: 41532 5594

GUANCIALE AMATRICIANA "FIORUCCI" 1,2 K.



