eccellenza per la ristorazione

SCHEDA TECNICA PRODOTTO

DENOMINAZIONE DI VENDITA
ULTERIORE DESCRIZIONE PRODOTTO

PROVENIENZA MATERIA PRIMA
INGREDIENTI
ALLERGENI

CARATTERISTICHE CHIMICO-FISICHE
CARATTERISTICHE MICROBIOLOGICHE

CARATTERISTICHE ORGANOLETTICHE

oGM
MODALITA DI UTILIZZO
CONSERVAZIONE

TMC (DURABILITA)

IMBALLO PRIMARIO

PESO NETTO SINGOLO PEZZO
CONTENUTO PER CARTONE
CARTONI PER PALLET

ALTRE CARATTERISTICHE

Codice:

45911

Descrizione:

SUINO BRACIOLE GR 150/170 (CF X 3 PZ)S/V
Braciola di suino c/o sottovuoto fresco
Prodotto ottenuto dal sezionamento della mezzena e successi-
vamente dal lombo suino t.Bo

Suini di origine Italia

Braciola di suino

Non sono presenti allergeni

Cross contamination: NO
pH24h:5,5-6,0

C.B.M-T- a 36°C: 500.000 ufc/g
Enterobatteriacee: 5000 ufc/g
Escherichia Coli: 500 ufc/g

Stafilococchi coag.: 500 ufc/g
Salmonella: Assente in 25g

Listeria monocytogenes: Assente in 25g
Sapore: neutro

Odore: neutro

Colore: Rosa/rossastro

Aspetto: omogeneo

Insieme: regolare

Assenti

Da consumarsi previa cottura

Da 1°Ca +4°C

Durante il trasporto il prodotto fresco deve mantenere una
temperatura non superiore a +4°C

30 giorni

Sottovuoto

0,50 Kg peso medio ( 150/170 g cad)

n. 3 pezzi

n. 60 cartoni

Difettosita:

SUINO BRACIOLE GR 150/170 (CF X 3 PZ)S/V
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ALTRE CARATTERISTICHE

MARCHIO

AUTORIZZAZIONE SANITARIA
NOMENCLATURA COMBINATA
STABILIMENTO DI PRODUZIONE
DATA REVISIONE FORNITORE
INTEGRAZIONI

DATA CONFERMA SCHEDA

Odori estranei assenti

Colore marrone/verdastro assente
Grumi di sangue/ascessi assenti
Presenza di corpi estranei assente
Formiginese carni

IT 1423 S CE

02031990

Via Coppi, 38 - Formigine (MO)
Rev. 1 del 01/03/2022
02/05/2022, 12/02/2024
02/05/2022

Scheda N°: 34046

45911

SUINO BRACIOLE GR 150/170 (CF X 3 PZ)S/V

6530



