MDAC SCHEDA TECNICA PRODOTTO

eccellenza per la ristorazione

Codice:

42478

Descrizione:

GORGONZOLA "LOCATELLI" DOP DOLCE KG.1,6

DENOMINAZIONE DI VENDITA GORGONZOLA "LOCATELLI" DOP DOLCE KG.1,6

ULTERIORE DESCRIZIONE PRODOTTO Formaggio grasso da tavola a pasta molle, cruda, erborinata,
a stagionatura media, prodotta da latte vaccino intero
proveniente esclusivamente dalle zona di raccolta del
comprensorio del consorzio di tutela del formaggio
Gorgonzola e pastorizzato.

PROVENIENZA MATERIA PRIMA Latte: Italia

REGIONE MATERIA PRIMA / COMUNE Province previste dal disciplinare DOP

INGREDIENTI LATTE, sale, caglio

ALLERGENI Nel prodotto: latte e derivati del latte (incluso lattosio)

CARATTERISTICHE CHIMICO-FISICHE Umidita: 50,5% +/-3
Residuo secco: 49,5% +/-2
Grasso s.t.q.: 26% +/-3
Grasso s.s.: min 48
Sale: 1,4% +/-1
pH: 5,65 +/-0,65
CARATTERISTICHE MICROBIOLOGICHE  Salmonella spp: assente/25 g
Listeria monocytogenes: assente/25 g
CBT: non pertinente
CARATTERISTICHE ORGANOLETTICHE Forma: spicchio
Aspetto: crosta ruvida di colore rossastro
Pasta: di colore bianco o paglierino, screziata per lo
sviluppo di muffe
Sapore: dolce, leggermente piccante
Odore; tipico
Consistenza: morbida ed elastica
VALORI NUTRIZIONALI/ENERGETICI Valori medi per 100 g di prodotto
Energia: 1311 kJ - 316 kcal
Grassi: 26 g
- dicuisaturi: 18 g
Carboidrati: 1,5 g
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Gruppo

DAC

eccellenza per la ristorazione

SCHEDA TECNICA PRODOTTO

VALORI NUTRIZIONALI/ENERGETICI

oGM
RADIAZIONI IONIZZANTI

MODALITA DI UTILIZZO
STAGIONATURA

CONSERVAZIONE

CONSER./DURAB. DOPO L'APERTURA

TMC (DURABILITA)
IMBALLO PRIMARIO

IMBALLO SECONDARIO
DIMENSIONE IMBALLO PRIMARIO
PESO NETTO SINGOLO PEZZO
PESO LORDO SINGOLO PEZZO
PESO NETTO PALLET

PESO LORDO CARTONE

PESO LORDO PALLET
CONTENUTO PER CARTONE
CARTONI PER PALLET
CARTONI PER STRATO
N°STRATI PER PALLET
DIMENSIONE DEL CARTONE
MISURE PALLET

ALTRE CARATTERISTICHE

MARCHIO

BOLLO CEE

CODICE A BARRE SINGOLA UNITA
CODICE A BARRE CARTONE
NOMENCLATURA COMBINATA
STABILIMENTO DI PRODUZIONE
DATA REVISIONE SCHEDA

di cui zuccheri: 0 g
Proteine: 19 g

Sale:1,4¢g

Non vi & presenza di OGM

Il prodotto & fabbricato senza I'uso di metodi di ionizza-

zione o di irradiazione ultravioletta

Consumare tal quale o come aggiunta a preparazioni
Segue il disciplinare di produzione : minimo 50 giorni

Max +4°C

Dopo l'apertura consumare entro 4/5 giorni opportunamente

conservato.

45 giorni

Alluminio, vaschetta termosaldata
Non in atmosfera protettiva

Cartone

180 x 180 x 105 mm

1,50 kg (peso variabile)

1,545 kg (peso variabile)

288 kg

3,25 kg (peso variabile)

337 kg

n.2

n. 96

n. 12

n.8

38,3X18,5X11,8cm

80x120x 109 cm

Caglio animale (come da disciplinare)
Crosta non edibile

Locatelli

ITO31CE

2051290

98000430051295

04064050
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