eccellenza per la ristorazione

SCHEDA TECNICA PRODOTTO

DENOMINAZIONE DI VENDITA
ULTERIORE DESCRIZIONE PRODOTTO

PROVENIENZA MATERIA PRIMA

ALLERGENI

CARATTERISTICHE CHIMICO-FISICHE

CARATTERISTICHE MICROBIOLOGICHE

oGM

IMBALLO PRIMARIO

PESO NETTO SINGOLO PEZZO
CONTENUTO PER CARTONE
CARTONI PER PALLET

ALTRE CARATTERISTICHE

MARCHIO

AUTORIZZAZIONE SANITARIA
NOMENCLATURA COMBINATA
STABILIMENTO DI PRODUZIONE
DATA REVISIONE FORNITORE

Codice:

21903

Descrizione:

SUINO FILONE C/C CEE S/V................

SUINO FILONE C/C CEE S/V
Lonza di maiale separato dalla gamba e dal ventre con un
taglio dritto. Senza collo e con falso magro. Disossato.
Nato: Germania, Olanda o Danimarca
Allevato: Germania, Olanda o Danimarca
Macellato: Germania
Nel prodotto : NO
Nella stessa linea produttiva : cereali contenenti glutine,
latte e derivati, senape e derivati, soia e derivati.
Rischio di contaminazione con gli allergeni presenti nel
sito produttivo: NO
Muscolo scuro: max 3 cm
Strato di grasso massimo: 3 mm
Taglio intero: CBT v/30°C (Log): < 4,7 ufc/g
:Staph. Aureus (log): < 2,0 ufc/g
:Enterobatteriaceae (log): < 3,7 ufc/g
:E.coli (log): < 2.0 ufc/g
Assenti
Sottovuoto
Peso medio 4,200 kg
n°2
n° 60
Pronto per essere mangiato : NO
Adatto ad ulteriori lavorazioni : Sl
Deve essere trattato termicamente : SI
Danish crown
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