Gruppo KRERR

DAC SCHEDA TECNICA PRODOTTO

eccellenza per la ristorazione

DENOMINAZIONE DI VENDITA
INGREDIENTI

ALLERGENI
TRATTAMENTO TERMICO
CARATTERISTICHE CHIMICO-FISICHE

CARATTERISTICHE MICROBIOLOGICHE

CARATTERISTICHE ORGANOLETTICHE

VALORI NUTRIZIONALI/ENERGETICI

Codice:

1412

Descrizione:

OLIVE VERDI DENOCC. ARCO/

OLIVE VERDI DENOCCIOLATE ARCO FT.5KG

Olive, acqua, sale, regolatore di acidita : acido citrico e
acido lattico, antiossidante : acido ascorbico.

Assenti

Prodotto pastorizzato

pH<4,3

Sale 3,5%-4,5% (come cloruro di sodio)

Acidita 0,4%-0,6% (come acido lattico)

Conta Mesofila aerobia (a temperatura ambiente e 7
giornia 37°C < 10 ufc/g

Termofili aerobi/anaerobi (a temperatura ambiente e 7
giorni a 55°C) < 10 ufc/g

Lactobacilli (a temperatura ambiente e 7 giorni a 37°C)
<10 ufc/g

Salmonella assente/25g

Listeria monocytogenes < 100 ufc/g

Stafilococchi< 10 ufc/g

Coliformi totali < 10 ufc/g

Muffe e lieviti < 10 ufc/g

Escherichia coli < 10 ufc/g

Enterobacteriaceae < 10 ufc/g

Conta batterica totale < 10 ufc/g

Colore : verde-giallo

Sapore e odore : tipico di olive dervi in salamoia
Struttura : a seconda della varieta / presentazione e cate-
goria commerciale.

Valori medi per 100 g di prodotto

Energia 597 kJ / 145 kcal

Grassil5g

-di cuisaturi2 g

CarboidratiO g

FT.5 KG

Scheda N°: 38327 1412

OLIVE VERDI DENOCC. ARCO/ FT.5 KG

6739



Gruppo

DAC

eccellenza per la ristorazione

SCHEDA TECNICA PRODOTTO

VALORI NUTRIZIONALI/ENERGETICI

oGM
CONSERVAZIONE
CONSER./DURAB. DOPO L'APERTURA

TMC (DURABILITA)

IMBALLO PRIMARIO

PESO NETTO SINGOLO PEZZO
PESO LORDO SINGOLO PEZZO
PESO SGOCCIOLATO UNITA SINGOLA
CAPACITA

CONTENUTO PER CARTONE
CARTONI PER PALLET
CARTONI PER STRATO
N°STRATI PER PALLET

ALTRE CARATTERISTICHE

MARCHIO

CODICE A BARRE SINGOLA UNITA
NOMENCLATURA COMBINATA
STABILIMENTO DI PRODUZIONE
DATA REVISIONE FORNITORE

-di cui zuccheriO g

Fibre 2,8 g

Proteine0,9 g

Saled g

Assenti

Conservare in luogo fresco e protetto dalla luce del sole
Dopo l'apertura conservare in frigorifero e consumare entro
14 giorni

3 anni dalla data di produzione

Latta con banda stagnata

4,150 kg

4,666 kg

2 kg

5 kg

n°3

n° 66

n°11

n°6

Le olive sono denocciolate meccanicamente.

Puo contenere tracce di noccioli.

Arco

8026053014124

20057000
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